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Voorwoord

Midden 90-er jaren heeft de VCCN Monitorgroep gewerkt aan methoden om te
komen tot passende contaminatie beheersoplossingen. Hierbij is niet de cleanroom
maar het product centraal gesteld. Allereerst is er gewerkt aan het toepassen van
risico analyses om te bepalen waar en wat voor maatregelen het beste getroffen
kunnen worden om de toepassing van een sof- en kiemarme ruimte (cleanroom) te
verbeteren. Deze maatregelen betroffen in veel gevallen het verbeteren van het
gebruik en de reiniging van een cleanroom. Voor het bepalen van de kans op
contaminatie is het toepassen van het meten van deeltjesneerslag uitgewerkt.
Tegenwoordig noemen we dat deeltjesdepositiesnelheid. Met de evaluatie van de
kans op contaminatie en de gevolgen ervan kan de effectiviteit van de maatregelen
beoordeeld worden.

Met bovenstaande ingrediénten is een 10 stappenplan, Product Oriented
Contamination Control, ontwikkeld om bedrijven te ondersteunen met het bepalen
van de benodigde contaminatie beheersingsmaatregelen. Dit alles is in 2005
verwerkt in het VCCN boek “Strategisch strijden tegen stofdeeltjes”. Contaminatie
beheersing is een strijd en het is belangrijk hiervoor de meest effectieve strategieén
te bepalen. Dit boek is als cursusboek voor de VCCN Contamination Control Cursus
ingezet.

Sinds die tijd is de industrie gestimuleerd meetapparatuur voor het meten en
monitoren van deeltjesdepositie te ontwikkelen. Intussen zijn er diverse
meetinstrument op de markt. VCCN heeft een Engelstalige richtlijn (VCCN Richtlijn
9) opgezet over deeltjesdepositie. Sinds 2010 is actief meegewerkt aan de
ontwikkeling van nieuwe internationale cleanroomnormen en de herziening van
bestaande normen. De meting van deeltjesdepositiesnelheid op basis van
deeltjesaantallen is opgenomen in de herziene norm voor cleanroom
meetmethoden SO 14644-3:2019. De toepassing van de parameter
deeltjesdepositiesnelheid voor deeltjes groter dan 5 micrometer is beschreven in ISO
14644-17:2021. Hiervoor is de VCCN richtlijn 9 gebruikt. Verder zijn diverse andere
internationale cleanroomnormen gepubliceerd en bestaande normen herzien. In
2020 is door de VCCN projectgroep Productreinheid een Engelstalige VCCN richtlijn
12 Productreinheid gepubliceerd.

De afgelopen 20 jaar is er door de auteur veel ervaring opgedaan op het gebied van
het realiseren en behouden van productreinheid via onderzoeken, toepassingen,
advisering, literatuur, het geven van opleidingen en cursussen en het deelnemen aan
conferenties. De strategisch aanpak van contaminatie beheersing (Contamination
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Control Strategy) is inmiddels gemeengoed geworden. In feite wordt voldoende
reinheid van producten en processen nagestreefd door de contaminatie tijdens
blootstelling te beperken. Vandaar dat als titel “Productreinheid strategieén” is
gekozen.

In dit boek worden de verschillende facetten van productreinheid behandeld.
Onderwerpen zijn zoals: product, fabricage, contaminatie, oppervlaktereinheid,
risico-analyse , productreiniging, contaminatie = beheersingsmaatregelen,
luchtreinheid en depositiesnelheid, opzetten en gebruik van stofarme ruimten en
monitoren van de effectiviteit van geimplementeerde oplossingen. De kern is het
voorkomen en verwijderen van ongewenste contaminatie. Veel onderwerpen
kunnen teruggevonden worden in internationale cleanroomnormen.

In de literatuurlijst staan artikelen en boeken die ik heb geraadpleegd en die geschikt
zijn voor verdere verdieping.

Koos Agricola, 2024
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